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2022 RIESLING trocken
NulR3dorf ,Am weillen Kreuz”

- Selection -

Die kleine Parzelle ,Am weil3en Kreuz” liegt in mitten unserer
Top-Riesling-Lage NulRdorfer Herrenberg. Durch die enge
Herkunft und der konsequenten Ertrags Regulierung sowie die
lange Reife am Stock ist es uns wieder gelungen einen
intensiven, vollmundigen Riesling zu kreieren.

In der Nase begeistert dieser facettenreiche Wein vom ersten
Moment an mit saftigen, sonnig gelben Friichten gepaart mit
einem feinen Vanillearoma und einer sanftmiitigen Riesling-
Séaure. Freuen Sie sich auf einen Wein, welcher heute schon
wundervoll rund und harmonisch schmeckt, sich aber in den
kommenden Monaten sicher noch weiterentwickelt und immer
wieder neue Aspekte entstehen ldsst. Klingt spannend? Ist es
auch!

Haben Sie schon eine Idee, welches kdstliche Geheimnis hinter
diesem Riesling steckt?

Nach dem ersten Schluck verraten wir es lhnen gerne.
Serviertemperatur: 8—10° C

Trinkreife: jetzt bis 2028

Alkohol: 13,0 %

KARL PFAFFMANY Artikel-Nr.: 535

+Selection.

MR S o Fillmenge: 0,75 |
Allergenhinweis: enthélt Sulfite
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